Menu |

Feldsalat mit Krautstrudel und Apfel-Meerrettich-Schmand

* ok ¥

Badisches Kartoffelsiipple mit Rauchlachs

k %k ok

Sauerbraten mit Gewdirzrotkraut, Kartoffelklof3le und Quarkspdtzle
* % %
Parfait vom Vanillekipferl mit warmen Gewdirzkirschen
42,50 €
Ohne Suppe 39,00 €

Menu Il
Kartoffel-Endiviensalat mit hausgemachtem Maultéischle

* ok ¥

Tafelspitzbriihe mit Walnufflédle
* %k k
Maishdhnchenbrust im Speckmantel mit Rahmrosenkohl
und Spinatkléfile
*k k kK
Geeister Chrisstollen mit marinierten Zitrusfriichten
42,00 €
Ohne Suppe 39,50 €



Menu Il

Gefiillte Kartoffelpuffer mit Bergkdse, Birne und kleinem Wintersalat

k %k ok

Schwarzwurzelsiipple mit Triiffelpesto
* % %
Zweierlei vom Hirschkalb mit Gliihweinsabayon
Rahmwirsing und Mohndampfnudeln
* % %
Unser Bratapfel mit MostsofSse und Preiselbeereis
54,50 €
Ohne Suppe
49,00 €

Menu IV

Kartoffel-Feldsalat mit warm gerduchertem Pfefferlachs und Honig-SenfséfSle

* ok ¥

Karotten-Ingwer-Siipple mit gegrilltem Scampi

k %k ok

Kross gebratene Bauernente mit Gewdirzrotkraut und Speckknodel

k %k ok

Ofenschlupfer mit ZimtsofSe und Quitten-Joghurteis
58,00 €
ohne Suppe 51,00 €



Menu V

Zander im Speck mit Balsamicolinsen und kleinem Wintersalat

k %k ok

Klare Ochsenschwanzsuppe unter der Blitterteighaube

* ok ¥

Hausgemachte Triiffelravioli mit Rahmspinat
* %k
Scheiben vom Rinderfilet mit rosa Pfefferkruste, Portweinjus
Winterlichem Rahmgemdiise und Kartoffelstrudel
* % ¥
Winterliche Dessertvariation
86,00 €
Ohne Ravioli 68,00 €
Ohne Suppe, ohne Ravioli 62,00 €



